
Karta techniczna produktu 

1. Informacje ogólne: 
Nazwa produktu: Ruszt ze stali nierdzewnej 

Przeznaczenie:  W zastosowaniach rekreacyjnych podczas biwaków i pikników. 
Przydatny w sytuacjach awaryjnych, np. podczas braku dostępu do kuchni, jako narzędzie do przygotowania 

jedzenia na otwartym ogniu. Grillowanie mięsa, ryb, warzyw, owoców morza i owoców. 

Dane techniczne: 

Typ: Ruszt nierdzewny. 

Model: RN500, RN600, RN700, RN800 

2. Specyfikacja techniczna: 

Ruszty ze stali nierdzewnej - wymiary 

Model  RN500 RN600 RN700 RN800 

średnica rusztu [mm] 500 600 700 800 

wysokość rantu[mm] 33 35 36 44 

grubość prętów [mm] 5 5 5 5 

Materiał: Stal nierdzewna 0H18N9/1.4301 

(odporna na wysokie temperatury, korozję). 

3. Charakterystyka: 

Wykonanie z wysokiej jakości stali nierdzewnej zapewnia trwałość 

 i odporność na korozję. 

 – stal nierdzewna0H18N9/1.4301 
(Właściwości stali  1.4301 - Stal nierdzewna kwasoodporna o wysokiej odporności na korozję.  
Dzięki odporności na działanie korozji atmosferycznej, roztworów alkalicznych,  
słabych kwasów oraz produktów żywnościowych stal znajduje szerokie zastosowanie w urządzeniach przemysłu spożywczego 
i przemysłowego. Stosowana w częściach urządzeń przemysłowych, zbiornikach, rurociągach). 

Pasuje do różnych typów palenisk (ogniska, grille przenośne, grille ogrodowe, kominki zewnętrzne). 

Może być używany z trójnogiem lub samodzielnie, zależnie od konstrukcji. 

Przechowywać w suchym i czystym miejscu. 

4. Instrukcja użytkowania: 

Dokładnie umyj ruszt ciepłą wodą z dodatkiem płynu do naczyń, aby usunąć resztki produkcyjne i 

kurz. Spłucz ruszt wodą i osusz go czystą ściereczką. 

Przed pierwszym grillowaniem nasmaruj ruszt olejem spożywczym (np. za pomocą pędzelka 

kuchennego), aby zapobiec przywieraniu potraw. 

Upewnij się, że ruszt jest prawidłowo zamocowany na grillu, trójnogu lub nad paleniskiem. 

Rozpal ogień lub węgiel drzewny, utrzymując umiarkowany żar. 

Unikaj bezpośredniego kontaktu rusztu z dużymi płomieniami, które mogą uszkodzić potrawy lub 

prowadzić do nierównomiernego grillowania. 

Układaj potrawy równomiernie na ruszcie, aby zapewnić stabilność i równomierne opiekanie. 

Korzystaj z odpowiednich narzędzi grillowych (szczypce, łopatki), aby obracać jedzenie bez ryzyka 

uszkodzenia rusztu. 

Regularnie sprawdzaj, czy potrawy nie przywierają do rusztu.  
Po zakończeniu grillowania: 

Pozostaw ruszt na palenisku do ostygnięcia. 

Usuń resztki jedzenia za pomocą szczotki drucianej lub gąbki do grilla. 

Regularnie czyść ruszt po każdym użyciu, aby zapobiec osadzaniu się tłuszczu i przypalonego jedzenia. 

Po umyciu zawsze dokładnie osusz ruszt, aby uniknąć plam i przebarwień. 

Przechowuj ruszt w suchym miejscu, aby uniknąć korozji. 

5. Środki ostrożności: 

Nigdy nie dotykaj gorącego rusztu gołymi rękami – używaj rękawic ochronnych. 

Unikaj używania agresywnych środków czyszczących lub ostrych narzędzi, które mogą uszkodzić 

powierzchnię rusztu. Przed każdym użyciem sprawdzaj stan techniczny rusztu, trójnogu i mocowania. 

6. Producent: F.P.H.U ART-WIN  ul. Kasztanowa 5  38-480 Klimkówka Tel. 785 241 564                               

e-mail: slartwin@yahoo.com   WWW.ART-WIN.PL 


