Karta techniczna produktu

1. Informacje ogodlne:

Nazwa produktu: Ruszt ze stali nierdzewnej
Przeznaczenie: W zastosowaniach rekreacyjnych podczas biwakow i piknikow.

Przydatny w sytuacjach awaryjnych, np. podczas braku dostepu do kuchni, jako narzedzie do przygotowania
jedzenia na otwartym ogniu. Grillowanie miesa, ryb, warzyw, owocow morza i owocow.

Dane techniczne:

Typ: Ruszt nierdzewny.

Model: RN500, RN600, RN700, RN800
2. Specyfikacja techniczna:

Ruszty ze stali nierdzewnej - wymiary
Model RN500 RN600 RN700 RN800
srednica rusztu [mm] 500 600 700 800
wysokos¢ rantu[mm] 33 35 36 44
grubosc pretéw [mm)] 5 5 5 5

Materiat: Stal nierdzewna OH18N9/1.4301

(odporna na wysokie temperatury, korozje).

3. Charakterystyka:

Wykonanie z wysokiej jakosci stali nierdzewnej zapewnia trwatos¢
i odpornos¢ na korozje.

— stal nierdzewnaOH18N9/1.4301

(Wtasciwosci stali 1.4301 - Stal nierdzewna kwasoodporna o wysokiej odpornosci na korozje.

Dzieki odpornosci na dziatanie korozji atmosferycznej, roztworéw alkalicznych,

stabych kwasow oraz produktéw zywnosciowych stal znajduje szerokie zastosowanie w urzgdzeniach przemystu spozywczego
i przemystowego. Stosowana w czesciach urzadzen przemystowych, zbiornikach, rurociggach).

Pasuje do roznych typdéw palenisk (ogniska, grille przenosne, grille ogrodowe, kominki zewnetrzne).
Moze by¢ uzywany z tréjnogiem lub samodzielnie, zaleznie od konstrukcji.

Przechowywaé w suchym i czystym miejscu.

4. Instrukcja uzytkowania:

Doktadnie umyj ruszt cieptg wodg z dodatkiem ptynu do naczyn, aby usungé resztki produkcyjne i
kurz. Sptucz ruszt wodg i osusz go czystg Sciereczka.

Przed pierwszym grillowaniem nasmaruj ruszt olejem spozywczym (np. za pomocg pedzelka
kuchennego), aby zapobiec przywieraniu potraw.

Upewnij sie, ze ruszt jest prawidtowo zamocowany na grillu, tréjnogu lub nad paleniskiem.

Rozpal ogien lub wegiel drzewny, utrzymujgc umiarkowany zar.

Unikaj bezposredniego kontaktu rusztu z duzymi ptomieniami, ktére moga uszkodzié¢ potrawy lub
prowadzi¢ do nierébwnomiernego grillowania.

Uktadaj potrawy réwnomiernie na ruszcie, aby zapewnic stabilnos$¢ i rwnomierne opiekanie.
Korzystaj z odpowiednich narzedzi grillowych (szczypce, topatki), aby obracac jedzenie bez ryzyka
uszkodzenia rusztu.

Regularnie sprawdzaj, czy potrawy nie przywierajg do rusztu.

Po zakonczeniu grillowania:

Pozostaw ruszt na palenisku do ostygniecia.

Usun resztki jedzenia za pomocg szczotki drucianej lub ggbki do grilla.

Regularnie czysc¢ ruszt po kazdym uzyciu, aby zapobiec osadzaniu sie ttuszczu i przypalonego jedzenia.
Po umyciu zawsze doktadnie osusz ruszt, aby unikngé plam i przebarwien.

Przechowuj ruszt w suchym miejscu, aby unikng¢ korozji.

5. Srodki ostroznosci:

Nigdy nie dotykaj gorgcego rusztu gotymi rekami — uzywaj rekawic ochronnych.

Unikaj uzywania agresywnych srodkéw czyszczacych lub ostrych narzedzi, ktdre mogg uszkodzic¢
powierzchnie rusztu. Przed kazdym uzyciem sprawdzaj stan techniczny rusztu, tréjnogu i mocowania.
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